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una grande kermesse di sei giorni che ha per  cerca | I e

protagonista il gelato in abbinamento con rPUBBLICITA'

Parmigiano-Reggiano e Prosciutto di Parma.
Fa caldo? E allora l'arte fredda

dell'ice-cream ci da una mano arendere pin
piacevoli 1 piattl della tradizione italiana, - =
sul nuovo canale viaggi

con prodotti che continuano arendere
I'Ttalia famosa nel mondo. Che dire per
esempio di un risotto al prosciutto crudo di
Parma e mango alla cannella, crema
ghiacciata al Parmigiano-Reggiano 24 mesi,
sedano e miele? Qui sotto trovate la ricetta,
e sara il piatto con il quale si aprira la serata
di gala della manifestazione, al ristorante The City di Villa San Carlo Borromeo a Milano.
(nella foto, una ricetta di Galileo Reposo, del Park Hvatt di Milano)

"Tutto cio che & commestibile put essere trasformato in gelato”, erala frase di Enzo Vannoza, I SPAZIO DEL LETTORE rPUBBLICITA'
fondatore dell'Accademia della gelateria: e lo diceva gia negli Anni Settanta. In questi anni di tour BLOG LETTORI > tutti i blog y

-t r - = A ' : - ' - ' - Denunciano casi di
glastrrcm Dmllﬂl per I.Ita.ha e l'hj.urnpa mi & capltzﬂfn Imnlte volte di assaggiare ge;laltt 0 snrbettll abbinati a el < CERS AI E
piatt salati, come il biccherino con sorbetto di fimo con un arrosto, lo splendido gelato di durante il franchismo WERUBOLOGMA » ITALY
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Parmigiano Reggiano che invento molti anni fa Fulvio Pierangelini, un grande bicchierino di
AW

riccio di mare da Mauro Uliassi, e tant altri esempi, da Ferran Adriain giu. Ora "Informacibo”, L_rj ‘_HfiSiﬂ'_lE_Pﬂlli:_El‘idiﬂ"ﬂ e
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la rivista di cibo diretta da Donato Troiano, si é fatta promotrice di questainiziativa che ha
Eurabia, mito o realta?

coinvolto fior di cuochi e non solo in Italia, grazie al gruppo di "cuochi virtuali® all'estero. In questi Tl i

sel glorni saranno un centinaio i locali che offriranno questi piatti, particolarmente graditi durante la
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canicola. Ciacole e altro 2
r ANGOLO DEI GIORNALISTI

Dopo il "Firenze gelato festival” svoltosi dal 28 al 31 maggio scorsi, in ricordo del gastronomao Eﬂﬂ::ggﬂaﬁ'i'ﬂ Span 1o abhonamanio

Bernardo Buontalenti, al quale nel 1565 si farisalire - presso la corte dei Medici - I'invenzione del | Obama si fa riscrivere il pi...

gelato, questa bellarassegna riporta al giusto merito uno dei prodotd per i quali siamo piu Straneuropa
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conosciuti all'estero. Al Sigep di Rimini esiste da tempo un Campionato del mondo, in cui vi sono L;,;;ngﬁzﬁ?anima
anche piatt salati. E ormai siamo davvero abituati a trovarci qualcosa di freddo nel piatto. Purché e e R
non sia troppo "famolo strano”... Gigi Padovani

Il gelato & nel piatto
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E'interessante, per esempio, che chef e gelatieri collaborino nel realizzare nuove proposte. E piin oy i
successo nel Torinese, con Igor Macchia della Credenza di San Maurizio Canavese, che ha creato
con il gelatiere di Torino Alberto Marchetti un nuovo piatto, il "sandwich gelato”, messo in carta

del ristorante per questa settimana: "Nei nostri test con i client - dicono - ha avuto grande successo”.

Ecco una delle ricette, riportata dal sito "Informacibo”

Risotto al prosciutto crudo di Parma e mango alla cannella, crema ghiacciata al
Parmigiano-Reggiano 24 mesi, sedano e miele

Per 4 persone

Riso carnaroli 280 gr

Prosciutto di Parma tagliato a quadretti 0,5 cm per lato 60 gr
Mango tagliato a cubi 0,5 cm per lato 50 gr

Burro per mantecare 80 gr

Brodo vegetale gb

Cannella in polvere gb

Per il gelato

Parmigiano reggiano 24 mesi grattuggiato 150 gr
‘r’ug{urt intero 480 gr

Miele d'acacia 120 gr

Sedano tagliato a quadretti 3 mm per lato 70 gr

Mischiare gli ingredienti e realizzare Il gelato con l'apposita macchina



